
Salsa di datterino giallo, provola
affumicata di Aversa, emulsione
di basilico

tracy 
chapman

Crema di cavolfiore, Grana
Padano DOP 20 mesi, verza
stufata, radicchio rosso
sfumato al Chianti, purea di
zucca arrosto, vellutata di
broccolo, noci tostate, basilico

margherita
gialla 13 €

PIZZE CLASSICHE

14 €

levante 13 €

Pomodoro pelato BIO
toscano, fiordilatte
artigianale, capperi di Salina,
olive taggiasche, cipolla di
Tropea DOP, origano di
Pantelleria IGP, basilico

rihanna 14 €

NON quelle alte a spicchi!

14 €
Pomodoro pelato BIO
toscano, fiordilatte
artigianale, prosciutto cotto
di Praga, cipolla di Tropea
DOP, olio piccante, fili di
peperoncino, basilico

Pomodoro pelato BIO toscano,
fiordilatte artigianale, capperi di
Salina, acciughe del Mar
Cantabrico, basilico, origano di
Pantelleria IGP

tupac 14 €
Salsa di datterino giallo,
ventricina piccante,
gorgonzola DOP,
fiordilatte artigianale, basilico

napoli



 placebo 13 €

Pomodoro pelato BIO toscano,
fiordilatte artigianale, pancetta
piacentina DOP flambata,
crema di peperoni arrosto,
basilico

14 €

ac/cd 14 €
Fiordilatte artigianale, funghi
porcini, prosciutto cotto di
Praga, crema di pisellini
primavera, olio aromatizzato
al timo, fonduta di Taleggio
DOP

massive 
attack

15 €

Pizze Classiche

hachiko 15 €

Fior di latte artigianale,
porchetta di Ariccia DOP,
patatine arrosto, crema di
pomodori semi-dry,
emulsione di basilico

Fiordilatte artigianale,
gorgonzola DOP, pecorino
toscano DOP, ricotta salata di
pecora, pere Williams, arachidi
tostate, pepe bianco

Mozzarella di bufala campana
DOP, prosciutto crudo
toscano, crema di pomodori
semi-dry, basilico, glassa di
aceto balsamico di Modena
IGP

liberato 14 €
Passata di pomodoro 
arrosto, burro e Parmigiano
Reggiano 30 mesi

barry white

Fiordilatte artigianale,
ventricina piccante, friarielli
ripassati al peperoncino, olive
taggiasche, Grana Padano
DOP 20 mesi, salsa di
pomodoro San Marzano
dell’Agro Sarnese-Nocerino
DOP, basilico

Ben Harper 15 €

(CALZONE)


